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Wein
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«Der Sommer war sehr gross.»
Zwei bis vier Wochen frither alsin
anderen Jahren brachten die Win-
zer ihre Trauben in die Keller. Und
im préichtigen September hatte die
Sonne, um bei Rilkes Gedicht
«Herbsttag» zu bleiben, noch «die
letzte Stisse in den schweren Wein
gejagt». Allerorts sieht man die
Weinproduzenten jubilieren. Sie
schwdrmen von einem wunderba-
ren Jahrgang. Und neben der Qua-
litit stimme auch die Quantitit.
Das meteorologische Ausnah-
mejahr passt zum Hoch, in dem
sich der Schweizer Wein seit eini-
ger Zeit befindet. Es istim Zeichen
von Swissness chic geworden,
Schweizer Wein zu trinken. Und
die Giite der Schweizer Gewdachse
hat sich in jungster Vergangenheit
nicht nur stabilisiert, sondern -
auch als Folge der Klimaerwdr-
mung - dramatisch verbessert.
Am Anfang dieser Qualitats-
revolution standen zwei Ereignis-
se, die den selbstzufriedenen
Weinbau aufriittelten: Anfang der
80er-Jahre sorgte eine Chasselas-
Schwemme fiir iibervolle Keller,
Absatzprobleme und Deklassie-
rungen. Im Rebberg setzte sich da-
rauf die Mengenbegrenzung
durch. Und 2001 fiel der Heimat-
schutz des Schweizer Weins: Die
protektionistischen Zoélle fir Im-
portweine wurden aufgehoben.
Und die Winzer standen plétzlich
im rauen Konkurrenzwind, dem
sie nur mit rigoroser Qualitétsver-
besserung widerstehen konnten.

Die Stérke der Schweiz liegt
auch beim Wein in der Vielfalt

Parallel zu diesen einschneidenden
Veranderungen trat eine neue
Generation von Winzerinnen und
Winzern auf den Plan - besser aus-
gebildet als ihre Viter, vernetzt
dank horizonterweiternden Wein-
reisen, gewillt, sich mit den besten
ausldndischen Tropfen zu messen.
Sie kann auf eine grosse Vielfalt
von Rebsorten zurtickgreifen, ge-
wachsen in verschiedenen Klima-
zonen und auf unterschiedlichen
Béden. Heute, wo der Begriff «Ter-
roir» so populdr geworden ist - er
definiert sich als Summe aller Be-
standteile, vom Mesoklima tiber
Exposition, Geologie, Bewirtschaf-
tungsmethode, Kellertechnik bis
zur Handschrift des Winzers —,
weiss sie mit solchen Pfunden treff-
lich zu wuchern und erzeugt
authentische Nischen-Gewdchse,
die den Spruch von der Globalisie-
rung der Weinwelt Liigen strafen.

Die Stirke der Schweiz liegt
auch beim Wein in ihrer Vielfalt.
Unterschiedliche Béden, Klima-
verhiltnisse, Traditionen und Kul-
turen ergeben eine Vielzahl von
Weinen. In der Deutschschweiz

Wunderbarer Jahrgang: Die Winzer brachten die reifen Trauben zwei bis vier Wochen friiher in den Keller

Ein Ignorant, wer den Schweizer
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Wein noch immer beldchelt

Auch wenn sie im Ausland kaum wahrgenommen werden, die Qualitat unserer
Weine hat sich dramatisch verbessert. Ein Essay von Martin Kilchmann

etwa haben sich die Blauburgun-
der resolut verbessert. Die Aar-
gauer, Schaffhauser und Ziircher
fordern die Biindner heraus. Die-
se wiederum geben Paroli und wid-
men sich dariiber hinaus vermehrt
dem Completer, einem in Verges-
senheit geratenen Weisswein.

Im Tessin brilliert Altmeister
Merlot mit seiner unverwechsel-
baren kithlen Eleganz. Daneben
entdecken die Tessiner Winzer,
dass sie durchaus auch eine Weiss-
weinregion sind. Das Wallis feilt
mit superben Resultaten an seinen
Spezialititen. Petite Arvine,

Humagne blanche, Heida (Paien)
bei den Weissen; Cornalin,
Humagne rouge und Syrah bei den
Roten bringen eigenstindige Cha-
raktertropfen hervor, wie sie nir-
gendwo anders zu finden sind.
Die Waadtldnder loten neben
neuen Rotweinen aus Assembla-
gen vor allem das Potenzial ihres
Chasselas aus, fiir den es eine Lan-
ze zu brechen gilt. Er ist zunachst
mit seiner bekémmlichen, unauf-
dringlichen, siffigen und erfri-
schenden Art ein «Vin de soif», ein
quellwasserklarer Wein gegen den
Durst. Stammt er aus einer gros-
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sen Lage und hat er einige Jahre
der Flaschenreife hinter sich, ent-
wickelt er sodann einen anfinglich
fiir unvorstellbar gehaltenen, von
der Mineralitit gleichsam dynami-
sierten Facettenreichtum.

Die Genfer verfeinern ihre
leichtfiissigen, kulinarischen, fran-

zosisch anmutenden Weine und
arbeiten mit Erfolg am Gamaret
sowie an Schaumweinen. In der
Dreiseenregion Neuenburger-,
Bieler- und Murtensee stemmen
sich junge Winzer gegen die Beha-
bigkeit des Uberlieferten und
zeichnen sich mit Chardonnay,
Sauvignon blanc und Pinot
noir aus, die ihre burgundische
Heimat nicht verleugnen.

Nicht nur Weinfreaks dstimie-
ren die jingste Entwicklung und
trinken vermehrt heimische Trop-
fen. Die Gastronomen ziehen
nach. Kein Spitzenrestaurant kann

es sich noch leisten, einseitig auf
Franzosen, Italiener und Spanier
zu setzen. Und die immer zahlrei-
cheren Sommeliéren und Somme-
liers schwingen sich zu Botschaf-
tern des Schweizer Weins auf.
Natiirlich beschert einem der
Schweizer Wein nicht nur Hohen-
fliige. Auch hier liegen Licht und
Schatten nahe beieinander. Die
Anbauflicheistklein: 15000 Hek-
taren stehen unter Reben - sieben-
mal weniger als in der Region Bor-
deaux. Grosse Rebflichen wech-
seln mit kleinen und kleinsten Par-
zellen — der reinste Flickenteppich.

Gar nicht teuer sind die
Schweizer Spitzenweine

Gerne wird dem Schweizer Wein
nachgesagt, er sei zu teuer. Viel-
leicht gilt das fur tiefere Qualita-
ten, die in vergleichbarer Giite in
unseren benachbarten Weinlin-
dern giinstiger angeboten werden.
Der Preis reflektiert aber auch die
viele Handarbeit, die im Wein
steckt. Wer einmal die steilen Reb-
terrassen des Wallis oder von La-
vaux am Genfersee gesehen hat,
versteht, dass daraus kein billiger
Wein herkommen kann. Schon gar
nicht teuer sind die Schweizer Spit-
zenweine: Kosten diese zwischen
dreissig und sechzig Franken, muss
man im Ausland fiir eine dhnliche
Qualitit haufig tiefer ins Porte-
monnaie greifen.

Also nur Licht, aber kein Schat-
ten? Es scheint, dass in verschiede-
nen helvetischen Betrieben eine
gewisse Selbstgefilligkeit Einzug
gehalten hat. Hohe Parker-Punk-
te sind das Erstrebenswerteste. Da-
bei wird hiufig immer noch mit
dem Holzeinsatz ubertrieben.
Oder es wird von «Terroir» schwa-
droniert, und dabei geht verges-
sen, dass die inflationare Begriffs-
verwendung banalisiert, was durch
den vermeintlichen Ritterschlag
ausgezeichnet werden soll.

Die grundsatzlich erfreuliche
Entwicklung hat freilich nichts am
geringen Bekanntheitsgrad des
Schweizer Weins im Ausland ge-
dndert. Dort wird er kaum wahr-
genommen. Doch: Ist das ein Nach-
teil? Brauchen wir den Applaus aus
dem Ausland? Trinken wir die scho-
nen Weine nicht lieber selber? Kri-
tisch und im Bewusstsein, dass sich
Schweizer Weine nicht vor den
grossen Namen der Nachbarlin-
der verstecken miissen.

«Als Gott die Schweizer strafen
wollte, gab er ihnen Schweizer
Wein», spottete einst Friedrich
Diirrenmatt und wandte sich dem
Bordeaux zu. Heute wire dem
Schriftsteller zu widersprechen:
Wer den Schweizer Wein noch
immer belichelt, ist kein Snob. Er
ist ein Ignorant.
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